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Die Borkumer Gastronomen 
und deren Teams sowie 
die Nordseeheilbad Borkum GmbH 
wünschen guten Appetit!

Liebe Genießer,
man nehme kreative Köche und Bäcker, gemütliche Atmosphäre, 
originelle Geschichten und eine außergewöhnliche Ausstellung, 
mische alles gut miteinander und garniere die Mélange mit Liebe 

und Leidenschaft: Fertig ist der Herbst auf Borkum!

Die Küchenchefs und Bäckermeister der Insel haben sich unter dem 
Motto “Eine Portion Liebe” mächtig ins Zeug gelegt. Lassen Sie sich von 

raffinierten Gerichten, regionaler Küche, saisonalen Delikatessen, 
liebevoll und frisch zubereiteten einfachen Mahlzeiten bis hin 

zu ausgefallenen Menüs kulinarisch verzaubern. 

Genießen Sie außerdem eine original ostfriesische Teezeremonie, 
lustige Anekdoten vom Inselschäfer, eine einmalige Lesung in der Arche

Bücherei, eine außergewöhnliche Veranstaltung an Bord des Feuer-
schiffs sowie originelle Geschichten in der Borkumer Zeitung.

Seien Sie gespannt und 
lassen Sie es sich schmecken!
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im Strandhotel Hohenzollern, Jann-
Berghaus-Str. 63, Tel.: 04922 923 30,
Küche ab 17:30 Uhr, Mittwoch Ruhetag

www.strandhotel-hohenzollern.com

PALÉE
Hausgemachtes Pastrami vom Hirsch

auf knusprigen Bretzentaler, 
getrüffelter Cole-Slaw, Senf-Eis

14,30 €

* * *
Latte Macchiato 

von der Kartoffel ’Bintje’, 
Süßkartoffel, Milchschaum, Blaue

Anneliese, Blutwurst-Ravioli
9,20 €

* * *
Lammrücken im Tramezzinimantel

Thymianjus, Texturen von der Tomate,
Zucchini, Polenta

29,60 € 

* * *
Rote Grütze 2.0

Marzipan Biskuit, Bayrisch Creme, 
Vanille Grand Marnier, frische Beeren,

Amarettini, Tonka-Bohnen-Eis
10,50 €

Menüpreis: 49,50 €
Im Menüpreis ist ein Amuse bouche 

enthalten 
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Bismarckstr. 26, Tel.: o49 22 923 800
Küche täglich 11:00 - 21:00 Uhr

www.nordseegrill.de

Nordseegrill

Fischsuppe 
mit hochwertiger Fischeinlage, 

dazu Baguette
5,50 €

* * *
1 kg Gambas für Zwei

in der Pfanne mit Knoblauch 
und Gemüse gebraten und mit 

Weißwein abgerundet, dazu 
verschiedene Dipps, Baguette sowie

eine Flasche Weißwein 0,75l
45,90 €

* * *
“Kalt & heiß”

Softeis mit heißen Kirschen
4,50 € 
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Kirchstraße 31, Tel.: 04922 932 5775
Küche: 17:00 - 21:00 Uhr, 

Sonntag Ruhetag
www.hotel-kleine-moewe.de

Kleine Möwe

Matjes 2.0
mit grünem Apfel, Meerrettich 

und Schwarzbrot
9,80 €

* * *
Schweinefilet 

vom Emsländer Landschwein
mit violettem Senf, grünen 

Bohnen, eingelegtem Kürbis 
und Rote-Bete-Püree

18,80 €

* * *
Sanddorn Variation

Karamellisierte Creme, 
Honig & Müsli, Sahne & Gel mit 

hausgemachter Fasanenbrause 
11,80 €

Menüpreis: 36,00 €
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im Inselhotel VierJahresZeiten, 
Georg-Schütte-Platz 4, Tel.: o49 22 9200

Küche täglich 18:00 - 21:00 Uhr
www.inselhotel.de 

Klabautermann
Im Speckmantel gebackener Ziegenkäse 

an Wildkräutersalat
7,50 €

* * *
Kokos-Kürbis-Cappuccino

5,50 €

* * *
Gebratener 

Jakobsmuschel-Seeteufel-Spieß
auf Wakame

11,50 €

* * *
Sanddorn-Sorbet

6,00 €

* * *
Rosa gebratener Lammrücken

unter der Kräuterkruste mit Pfannen-
gemüse und Herzogin-Kartoffeln

21,50 €

* * *
Dessert-Variation „VierJahresZeiten“

11,50 €

Menüpreis: 58,00 €
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Franz-Habich-Str. 18, Tel.:049229247900
Küche: Mo.-Fr. 11:00 - 23:00 Uhr,

Sa. & So. 10:00 - 23.00 Uhr,
kein Ruhetag. www.brasserie-borkum.de

Brasserie
Tomatensüppchen 
mit Sahnehaube

5,80 €
oder

2 Bruschetta
mit Tomaten, Zwiebeln und Pesto

6,90 €
* * *

Grünkohl 
mit Kassler, Mettenden, 

Pinkelwurst und Bratkartoffeln
15,50 €

oder 
Gebratenes Seelachsfilet „Romana“

auf Maccaroni in Tomatensauce 
und mit Käse überbacken 

16,30 €
* * *

2 gebackene Apfelringe 
mit Vanillesauce 

5,10 €

Menüpreis: 25,50€
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Franz-Habich-Str. 16, 
Tel.: 04922 2050

Küche: Täglich 12:00 - 20:00 Uhr
www.hauptsachen.de 

Knurrhahn

‘Chipirones’
Kleine gebackene Tintenfische 

mit Aioli und Baguette
7,50 € 

* * *
Herbstlicher Salat

mit gebratenen Fischfiletstreifen, 
gebackenen Champignons, 

Essig-Öl-Dressing und
Baguette
11,50 €

* * *
Schollenfilets
Finkenwerder

mit gebratenen Baconstreifen, 
Nordseekrabben und 

Salzkartoffeln
15,50 €
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in der Kulturinsel, Goethestraße 25, 
Tel.: 0175 6681762, Öffnungszeiten: 
Mo. 15:00 - 18:00 Uhr, Mi. 15:00 -
19:00 Uhr, Fr. 15:00 - 18:00  Uhr
www.arche-buecherei-borkum.de

Arche Bücherei
Hier wird aufgetischt!

Lesehunger und nichts im 
Urlaubsgepäck oder im Regal?
Die Arche Bücherei hat Ihnen

schon den Tisch mit fantastischen
Liebesromanen gedeckt. 

Serviert wird eine Auswahl der 
beliebtesten Büchern in diesem
Genre, wärmstens empfohlen 

von den Arche-Mitarbeiterinnen.
Bücher werden kostenlos 

an Gäste und Inselbewohner 
ausgeliehen. Die Bücherei hat 

ganzjährig geöffnet. 

* * *
Mit Liebe und Leidenschaft:

Lesung am Mittwoch, 
6. November um 19:00 Uhr 

in der Arche-Bücherei.
Der Eintritt ist frei.
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Fauermanns Pad 16, Tel.: 04922 7935
Küche: ab 17:30 Uhr, 

Dienstag Ruhetag
www.kleinundfein-borkum.de

Klein & Fein
Beef Tatar vom Borkumer 

Salzwiesenrind-Filet
mit Wachtelei 

und Kartoffelrösti
13,50 €

* * *
Natur gebratene

Seeteufel-Medaillons 
auf Zitronensoße 

mit Rote-Bete-Mousse, 
handgepulten Nordseekrabben 

und Reis 
24,80 €

* * *
Sanddorn-Crema-Catalana 
und dunkles Schokoladeneis 

mit Meersalz 
8,50 €

Menüpreis: 45,50 €
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Mehrmals auf Borkum: Wilhelm-Bakker-
Str. 15; im Markant-Markt, Deichstr. 58;
Kleiner Müller, Franz-Habich-Str. 24

www.mueller-borkum.de  
www.facebook.com/baeckerei.mueller     

Bäckerei Peter Müller

För Di
Süße Borkumer 

Gebäck-Versuchungen
von fruchtig bis zimtig

2,80 € / Tütchen

* * *
Venusfalle

Windbeutel mit
verführerischer 

Fruchtsahnefüllung
2,20 € / Stk.

* * *
Laugenherz mit Salz

Der Bäcker ist verliebt!
Herziger Laugensnack

1,20 € / Stk.
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BZ, Neue Straße 9, Tel.: o49 22 912 40
Öffnungszeiten: Mo.-Fr. 8:00 - 

12:30 Uhr und 15:00 - 17:00 Uhr 
(dienstags nur vormittags)
www.borkumer-zeitung.de

Borkumer Zeitung
Ab dem 27. September kann die 

Ausstellung „kleinstadtMENSCHEN“,
initiiert von der Nordseeheilbad 
Borkum GmbH, rund um den 

Neuen Leuchtturm bestaunt werden.
Begleitet wir das Kunstprojekt 

unter anderem von einem 
Schreibwettbewerb.

Einige der eingereichten 
Geschichten werden zwischen 

dem 26. Oktober und 17. November
wöchentlich in der Borkumer 

Zeitung veröffentlicht!

(Auf www.borkum.de werden alle
Geschichten veröffentlicht.)

* * *
Borkumer Zeitung 1,60 €

in vielen Geschäften auf Borkum 
sowie in der Geschäftsstelle, auch im

Abo und als E-Paper, erhältlich.
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Neue Straße 17, Tel.: o49 22 23 01
Weitere Filialen: Richthofenstr. 14,

Strandstr. 20, Reedestr. 131 (neben Lidl)
Mo. - Fr. 6:30 - 18:00 Uhr, Sa. 6:30 -

12:30 Uhr, So. 8:00 - 10:00 Uhr
www.inselbaecker-borkum.de

Inselbäckerei 
Nabrotzky

Unsere süßen Verführungen

Apfelschnitte 
mit Schmand-Sahne-Decke, 

abgeschmeckt mit 
feinem Zimt 
1,95 € / Stk.

* * *
Schoko-Muffin 

mit einer cremigen 
Nuß-Nougat-Füllung

1,90 € / Stk.

* * *
Zitronen-Muffin 

mit einer fruchtigen 
Himbeerfüllung

1,90 € / Stk.
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Toornhuus, Kirchstr. 2, hinter dem
Alten Leuchtturm, mittwochs 14:30 Uhr 

Eintrittskarten: Tanja’s Teeladen, 
Franz- Habich-Str. 21,  Tel.: 04922 1091
Termine für Gruppen nach Absprache:

Türmer Gottfried Sauer, Tel.: 0172
6204289, E-Mail: g.sauer@borkum.net

Toornhuus
Aus Liebe zur Tradition:

die ostfriesische Teezeremonie

Die typisch ostfriesische Tee-
stunde im ehemaligen Wohnhaus 
der Pastoren und Lampenwärter
sollten Sie sich nicht entgehen 
lassen - direkt im Schatten des 

Alten Leuchtturms gelegen mit 
historischem Lustkutter im 

Vorgarten. 

Gottfried Sauer, der Türmer, 
führt Sie in Borkums Geschichte 

und Geheimnisse ein. 

Die Teestunde mit ostfriesischer
Teezeremonie findet jeden 

Mittwoch um 14:30 Uhr statt. 

Pro Person 10,00 € 
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Roelof-Gerritz-Meyer-Str. 10, 
Tel: o49 22 2005, Küche: 

17:00 - 22:00 Uhr, Dienstag Ruhetag
www.restaurant-altborkum.de

Alt Borkum
Borkumer Kürbiscremesuppe

mit Ingwer verfeinert        
3,50 €
* * *

Ofenfrische ½ Ente
mit Soße, Rotkohl

und Kartoffelklößen          
19,75 €
* * *

Kürbismousse
4,25 €
* * *

Feiern Sie bei uns! Auszug aus 
unserem Aktions-Kalender:

Gans ganz knusprig
frisch aus dem Ofen

mit Soße, Apfelrotkohl, Rosenkohl,
Drillinge-Kartoffeln und 

Kartoffelklößen
für 4 bis 6 Personen

(Bitte zwei Tage im Voraus bestellen.) 
80,00 €
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Schäferstündchen
in Borkums Kultkneipe 

Zum alten Leuchtturm
„Warum ich meine Schafe zum 

Fressen gerne habe.“
Mit einem Augenzwinckern lässt
Christoph Müller die Besucher
einen Blick hinter die Kulissen 

der Borkumer Schnuckenschäferei
werfen. Viel Informationen über 
die einzige Inselschäferei auf den
ostfriesischen Inseln, eine kleine

Verkostung sowie endlich die 
Antwort auf die Frage: Warum 

Schäfer so leidenschaftlich sind? 
Freitag, 1. November, 19:00 Uhr

Freitag, 15. November, 19:00 Uhr
Pro Person 10,00 € 

telefonische Anmeldung unter
0 49 22 74 29 (AB) erforderlich

(Raucherkneipe, Teilnahme ab 18 Jahren)

Zum alten Leuchtturm, Reedestraße 2, 
www.zum-alten-leuchtturm.de.

Verkauf von Produkten der Borkumer
Schnuckenschäferei wie Wolle, Felle,
Fleisch, Wurst etc. nach Absprache:

049 22 74 29. www.schafaufborkum.de
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Reedestraße 36, Tel.: 04922 873 6017
Küche: Dienstag bis Sonntag (ab 1.11.’19

Donnerstag bis Sonntag) 17:00-21:30 Uhr.
www.stoertebeker-restaurant.de

Zum Störtebeker
Grünkohl-Schaum 

mit Crème fraîche, gegrillter 
Chorizo und Rauchaal

8,50 €

* * *
Zart geschmorte Kalbsbäckchen

in dunkler Rosmarin-Jus
an gebackenem Rosenkohl, 

Preiselbeeren und 
Ziegenkäse-Krapfen

22,90 €

* * *
Cappuccino-Birnen-Schnitte

mit Zartbitter-Ganache,
Spekulatius-Eis-Praline und 

kandierten Nüssen
(siehe Titelbild)

9,50 €

Menüpreis: 38,90 €
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Nationalpark-Schiff Feuerschiff 
BORKUMRIFF, Am Neuen Hafen 9,

Tel.: o49 22 2030. 
www.nationalparkschiff-borkum.de

Nationalpark-
Feuerschiff 

Tauchen Sie ein in eine der 
aufregendsten Epochen der Seefahrt-
geschichte und lernen Sie das letzte
außer Dienst gestellte Feuerschiff 

kennen! An Bord erwarten Sie 
interessante Ausstellungen über

schwimmende Leuchttürme sowie 
umfangreiche Informationen zum

UNESCO-Weltnaturerbe Wattenmeer.

* * *
Kulinarisches Wattenmeer:

Liebe geht durch den Magen!
Über das Kochen an Bord des Feuer-
schiffs und die Zutaten aus Neptuns
Garten - garniert mit Informationen

rund um das Nationalparkschiff.
Dauer ca. 1 Stunde. 

Donnerstag, 14. November, 13:45 Uhr,
Erw. 5,00 €, Kinder 2,50 €

Treff: jeweils Nationalparkschiff 
(eigene Bushaltestelle)

Telefonische Anmeldungen erbeten
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Erhältlich in der Tourist-Information gegenüber vom Bahnhof und bei 
den teilnehmenden Betrieben.

Börkum hett de heile Winter open
Wenn das Wetter rauer, der Wind stärker und nur noch dick 

eingepackte Menschen am Strand zu sehen sind, hält der Winter Einzug
auf Borkum. In genau dieser Jahreszeit hat die Insel ihren ganz 

eigenen Charme. 

Schlendern Sie entspannt durch die Gassen und genießen Sie einen 
typischen Ostfriesentee in den Cafés oder besuchen Sie die Restaurants
und Geschäfte, die im Winter geöffnet sind. Einige Betriebe gehen in
die verdiente Winterpause und sind im neuen Jahr wieder für Sie da. 

Für eine optimale Orientierung finden Sie hier die Wintertied-
Angebote von November 2019 bis März 2020 für Gastronomie, 

Einzelhandel, Freizeit, Unterkünfte,
Angebote und Veranstaltungen. Neben
den hier aufgeführten Betrieben haben
natürlich noch viele weitere in der
„Wintertied“ für Sie geöffnet. 
Mit Beginn der Osterferien im April
2020 starten nahezu alle wieder in 
die neue Saison. 

Genießen Sie die ruhige Zeit 
der Sinne auf der schönsten 
Insel Deutschlands
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Ab dem 27. September kann die Ausstellung „kleinstadtMENSCHEN“
der Künstlerin Simone Thieringer zwischen dem Neuen Leuchtturm

und der Tourist-Information bestaunt werden. 
Liebevoll, witzig, geheimnisvoll oder auch skurril und kritisch stehen 
die „kleinstadtMENSCHEN“ da und lassen viel Raum für die eigene

Fantasie. Auf 15 bauzaungroßen Planen werden kleine Fotogeschichten
mit Miniaturfiguren erzählt. Die Fotos wurden an Originalschauplätzen

auf Borkum aufgenommen. Begleitet wird das Kunstprojekt von 
einem Rechenwettbewerb für Kinder sowie einem Schreibwettbewerb

für Groß und Klein.

Ausstellungsbesucherinnen und Ausstellungsbesucher können
eine Geschichte oder ein Gedicht zu einer Szene schreiben und

sie bis zum 1. November bei events@borkum.de einreichen.
Eine Auswahl der eingegangenen Texte werden im Rahmen des
kulinarischen Herbstes in der Borkumer Zeitung veröffentlicht.

Weitere Informationen über die Tourist-Information am Georg-Schütte-Platz 
oder beachten Sie bitte die Plakataushänge. Der Eintritt ist frei.

Open-Air-

Ausstellung

vom 27.9. bis

17.11.2019

von Simone Thieringer 
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Der Bundesweite Vorlesetag ist eine gemeinsame Initiative von 
DIE ZEIT, Stiftung Lesen und Deutsche Bahn Stiftung und findet 

dieses Jahr am 15. November 2019 statt. Ziel des Bundesweiten 
Vorlesetags ist es, ein öffentlichkeitswirksames Zeichen für die 
Bedeutung des Vorlesens zu setzen. Denn Vorlesen vermittelt 

Lesefreude und fördert Lesekompetenz.

Mit verschiedenen Beiträgen nimmt die Insel Borkum 
über die Nordseeheilbad Borkum GmbH erneut am Wettbewerb 

zur “Außergewöhnlichen Vorlesestadt 2019” teil. 

Mit einer großen Portion Liebe werden die Geschichten zu den 
vielfältigen Themengebieten vorgetragen. So werden am Aktionstag 
an unterschiedlichen und inseltypischen Lokalitäten Geschichten 

vorgelesen – und das nicht nur für Kinder. 
Lassen Sie sich literarisch verführen!

D E R  B U N D E S W E I T E

VOR LESE TAG
Eine Initiative von DIE ZEIT, STIFTUNG LESEN und DEUTSCHE BAHN STIFTUNG

15.
NOVEMBER

2019

Die genauen Orte und Zeiten werden im Oktober auf den 
aushängenden Plakaten, in der Borkumer Zeitung sowie im Internet 

unter www.borkum.de veröffentlicht!
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*
Liebe Genießer,

man nehme kreative Köche und Bäcker, gemütliche Atmosphäre, 
eine außergewöhnliche Ausstellung und originelle Geschichten,

mische alles gut miteinander und garniere die Mélange mit 
Liebe und Leidenschaft: Fertig ist der Herbst auf Borkum!

Seien Sie gespannt und 
lassen Sie es sich schmecken!

Eine Veranstaltung der teilnehmenden Borkumer Gastronomen & Betriebe.
Alle Angaben ohne Gewähr. Ausfall und Änderung vorbehalten.
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mit freundlicher 
Unterstützung von

I n s e l v e r b a n d  B o r k u m
Der Unternehmerverband des Gastgewerbes

lokal · kritisch · engagiert

TM


